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à la vente (sur réservation),

– cochons de lait et porcelets 
(3 à 5 mois) à réserver dès maintenant 

pour vos fêtes de fin d‛année.

– colis de 5 kg et 10 kg 
cochons adultes (13 à 14 mois)

Producteur, naisseur engraisseur de 
porcs noirs Gascon croisés Duroc, bio 

élevés en plein air dans le respect du bien 
être animal et de l‛environnement. 

Grâce à la liberté de mouvement de ces bêtes, l‛espace dont ils bénéficient et 
leur alimentation naturelle, la viande qui en résulte est exceptionnelle. 

D'un rouge soutenu, riche en fer, acide oléique et oméga3, la viande du Porc 
noir Gascon et subtile et délicate. Son lard est ferme et sa viande persillée est 

savoureuse. Une viande persillée est une viande ou le gras se trouve dans le 
muscle et pas autour du muscle ! 

La différence est flagrante.

Élevés en liberté, dans les bois, nos porcs  peuvent trouver seuls leur 
nourriture, naturellement dans le bois, et mangent ainsi racines, glands, 

châtaignes, herbes sauvages, cèpes, graminées et légumineuses. Alimentation 
complétée par des céréales bio sans OGM (orge, blé, seigle, pois, féverole, 
etc..), foin, son, pain dur, petit lait (lactosérum) de chèvre et bien sûr nos 

restes de légumes,  etc.
100 % de l‛alimentation de nos cochons est bio.

RENSEIGNEMENTS ET COMMANDE


